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Cortezas de levadura puras Composicion:
Para estimular las fermentaciones afcoholicas y maloldcticas Cortezas celulares de levaduras.
y favorecer su reanudacion.
Dosis: 15-20 gr./HI.

Peso Neto: 500 gr. ASpeCtO:
Granulado.
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Composicién media:

Extracto seco: 94-98%
Materia proteica: 12-18%
Materia glucidica: 55-59%
Materia mineral: 3-5%
Materia grasa: 18-22%
Bacterias aerobias mesofilas/ gr.: < 5000.
Bacterias coniformes/ gr.: <5.

Esporas de Clostridium sulfito-reductoras/ gr.: < 10.

Levaduras/ gr.: < 50.
Mohos/ gr.: < 50.
Metales pesados: <50 ppm.
Arsénico: < 3 ppm.
Cadmio: < 0,5 ppm.
Mercurio: < 0,5 ppm.
Plomo: <10 ppm.

Especificaciones conformes al Codex Enolégico Internacional.

“Debido a la variabilidad del producto natural a tratar y a la diversidad de los tratamientos asociados, las indicaciones
mencionadas en nuestras fichas técnicas no pueden tener juridicamente caracter obligatorio.- Ediciéon 01/02/06 -



